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PACANGA BOREGI

100 gr. pastirma

2 adet yufka

50 gr rende kagar

1 adet sogan

2 adet sivri biber

1 adet yumurta

1 yemek kasigi tereyagi
1 tutam maydanoz
Kivircik salata

1 adet domates

1 adet salatalik

100 gr. kirmizi lahana
1 cay bardagi sivi yag
Yarim limon

1 cay kasigi tuz

Pastirma biber ve sogan ince ince kiyilir. Tereyagi, sogan, biberler, pastirma ve kiyilmis maydanoz hep beraber
sirasityla sotelenerek en son icerisine kasar ilave edilir. Yufka kesildikten sonra ortasina harg¢ konur ve katlanir.
Yumurta beyaziyla adizlar yapistirilarak kizartilir. Domates, salatalik ve kirmizi lahana ince dograndiktan sonra
yesilliklerle beraber karigtirilip, limon ve misir yagi ile marine edilir ve tuz katilir. Daha sonra bir tabaga alta
salata, Uzerine borekler dizilerek servise sunulur.

ML® Pacanga Bdredi icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 28.03.2023
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