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PACALI ZIRBAC

10 adet koyun pagasi

1 corba kasigi tane karabiber
1 gr zerdegal

1 bas sarimsak

3 yemek kasigi yag

1 kahve fincani sirke

1 tath kasigi kirmizi biber
Tuz

Su

Gok iyi temizlenmis 10 adet koyun pagasina bol suda yikayin. 8 su bardagi suda 1,5 saat kadar ya da diuduiklu
tencerede 45-50 dakika kaynatin. Tuz ve 1 gorba kasigi tane karabiber ekledikten sonra 10 dakika daha pisrin.
Soguduktan sonra pacalar kemiklerinden ayirin. Suyunu ince delikli sizgegle sizup etlerle birlikte tencereye
alin. 1 gr zerdecall 1 ¢ay bardagdi suda eritip tencereye ilave edin ve 1 tasim kaynatin. Bir bas sarimsagin
diglerini ayiklayin. Havanda iyice dovip 1 kahve fincani sirkeyle karistirin. Tencereyi ocaktan alip sarimsakli
sirkeyi ilave edin ve tekrar karistirin. Uzerinze kirmizi biberle yagi yakip Gzerine doékdin.
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