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PACA CORBASI

12 adet paca

2 kasik sadeyag

3 dig sarimsak
Yarim limon

1 adet sogan

4 adet yumurta sarisi
1 limon suyu

4 kaglk un

Tuz

On iki taze pagay! ates (izerinde tutarak (itiileyin. Sonra killarini 5 iyice kaziyin iki tirnak arasindaki kil kesesini
yararak Cikartin, iyice yikayip biiylkge bir tencereye koyun. 2 ¢orba kasigi sadeyag, 3 dis sarmisak, yarim
limon, bir sodan koyarak pisirin. Pistikten sonra kemiklerinden ayirin, iliklerinin ¢gikmasi igin iyice silkeleyin.
Bagka birkapta 4 yumurtanin sansini, bir limon suyu, 4 ¢orba kasigi un, yarim bardak soguk suyla birlikte ¢irpin.
Gorbaya siiziin. Etleri de katin, un kokusu gidinceye kadar kaynatin.
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