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PACA CORBASI

12 Kegi veya koyun pacasi
1/2 Corba kasigi tuz

1 Corba kasigi un

1 Limon

1 Cay kasigi kirmizibiber
4 Dis sarismak

1 corba kasigi siviyag

Pacalar ylksek hararetli i1sida titstleyiniz. Kalan kil kdklerini bigakla temizleyiniz. Parmaklarinin arasinda kalan
kil kdklerini keserek ¢ikartiniz.

Bol su ile yikayip biyUk bir tencereye koyunuz. 10 su bardadi su ilave edip kaynatiniz. Isisini kaynama noktasina
getirip et kemikten ayrilincaya kadar pisiriniz.

Eti kemiginden ayirip, suyu ile beraber tekrar atese koyarak tuz atiniz. Terbiyesini hazirlayiniz. Dévulmis
sarimsak, limon suyu ve unu bir kaba koyup su ilavesi ile unu eziniz. Karistirarak pagaya katip bir tagim
kaynatiniz. Servis tabaklarina koyarak Uzerine arzuya gére kirmizi biberli yag gezdiriniz.

Not : Pacanin hepsi ¢ok gelirse terbiyesini bir 6gtnde tiketilecek kadar hazirlayiniz.
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