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PACA CORBASI (ANKARA)

6 adet koyun veya kuzu veya keci ayagi
8-9 su bardagi su

1 bas orta boy sogan

3 adet sivribiber

6 dis sarimsak

1 kase yogurt

1 su bardag: sirke

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul kirmizibiber

Oncelikle ayaklar ates iizerinde tlillr, tirnaklari bicak yardimiyla ¢ikarilir, tirnak arasindaki kil torbalar alinir.
(Bu islem kasaba da yaptirilabilir.)

Kaynar suyla iyice yikanir, orta kisimlarindan kirilarak tencereye konulur ve 8-9 bardak suyla pismeye birakilir.
Piserken kokusu gitsin diye sarimsak, sogan, sivribiber ve bol su ilave edilerek, yumusayincaya kadar iyice
pigirilir. Atesten alinmadan 6nce tuzu ilave edilir.

Servis yapilirken yaninda sarimsakli yogurt ya da sarimsakli, sirkeli, kirmizibiberli sos tercih edilir.

ML® Paca Corbasi icin tiklayin
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