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PABUCAKI

3 adet top patlican

4 adet orta boy domates

1 cay kasigindan az seker
1 adet sogan

2 adet yumurta

2 kasik margarin

Tuz

50 gr beyaz peynir

bir miktar un

4 su bardagi su

1-2 dal roka (slislemek icin)

Once, patlicanlar diklemesine ortadan ikiye ayrilip bir miiddet tuzlu suda bekletildikten sonra hafifce sikilarak
tuzlu suda haglanir. Pisince margarin ile yaglanmig bir tepsiye dizilerek ki¢ik bir kasik yardimiyla igleri ¢ikarilp
bir tahta Gzerinde bigakla ufalanir. Diger tarafta rendelenmis soganlar margarinde kavrulur. Sonra dogranmig
patlican igleri ilave edilir ve iyice kavrularak pisirilir. Sirasiyla kicik dogranmis domatesler, beyaz peynir, seker
ve tuz ilave edilip bir middet pisirilir. Ateg s6ndirdillp yumurtalar tek, tek bulamaca yedirilir. Sonra hazirlanan
bu i¢ tepside kayik seklinde bekleyen patlicanlarin igine yerlegtirilir. Uzerine elle bir miktar un serpilir ve firinlanir.
Uzeri kizarinca ¢ikarilip yaninda roka ile servis edilir.
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