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OZBEK PILAVI

MALZEMESI:

2 bardak pilavlik piring

150 gr. SANA

3 su bardagi su veya et suyu Tuz
ETIN MALZEMESI:

250 gr. kuzu eti

100 gr. SANA

1 blyUk sogan

1 blyUk havug

1/2 bas kereviz

2 domates

1 demet maydanoz

1+1/2 bardak su

1/2 bardak i¢ bezelye

1 er cay kasigi kekik Tuz, karabiber

Pilavi pigirin ve demlemeye birakin. Bir tencereye 100 gr. SANA'y1 koyun. Sodani ufak ufak dograyip SANA'ya
ilave edin ve 5 dakika orta ategte kavurun. Buna kiguk kusbagi dogranmis etleri ilave edin ve 5 dakika daha
kavurun. Sonra kare kesilmis havug, kereviz ve domatesleri ilave edin. Ince dogranmig maydanozun yarisini,
kekigi koyup karigtirin. Suyunu ilave edin, kapagdini kapayip hafif ateste pisirin. Pismesine 15-20 dakika kala
bezelyesini ilave edin. Pigince altini sdndlrln ve sicak tutun. Pilavi servis tabagina tepeleme yerlestirin (arzu
ederseniz dilimli bir kaliba yerlegtirin ve servis tabagina alt st edin) Gzerine etli sebzeleri ddkiin, maydanozlari
serpeleyin ve sicak servis yapin.
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