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OZBEK PILAVI

2 su bardagi piring

100 gr. margarin

1 adet kiguk boy havug
1 fincan kus Uzimi

2 fincan sam fistigi

3 bardak su veya et suyu
Yarim demet dereotu

Yikanmig pirinci, margarinle 3 dakika kadar karistirarak kavurun. Ayri bir kapta fistiklar az margarinle iyice
pembelestirin. Sam fistii yoksa dolma fistigi da kullanabilirsiniz. Kavrulan pirince fistiklari, rendelenmis havucu,
kus UzOmUnU, kaynar su veya et suyunu ve tuzunu ilave ederek, dnce harli, 2 dakika sonra kisilmis ateste, piring
suyu ¢ekinceye kadar pisirin. Arzu ederseniz, Uzerine az miktarda tar¢in da serpebilirsiniz. Servis yaparken
kiyilmig dereotu ile stsleyebilirsiniz.
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