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OZBEK PILAVI

MALZEMELER

500 gr piring

400 gr kuzu but (Kusbagi dogranmis)
3 adet orta boy havug

1 adet kuzu sogan

1 su bardag haslanmig nohut

Yarim paket margarin veya tereyag!
1 kasik biber ve domates salcasi
Tuz

Karabiber

3 bardak su veya et suyu

HAZIRLANISI

Piringleri Gzerine gececek kadar bir kasik tuz atarak sicak suyla islatiniz. Diger tarafta kusbasi dogranmig kuzu
etlerini teflon tencerede pembelesinceye kadar kavururuz, Gzerine yemeklik dogranmis sodani ilave edip bir iki
defa geviririz, hafif sararinca tizerine 3 cm uzunlugunda ince ince dogranmig havuglar ilave edilir. Bir iki defa da
onunla gevrilir ve Gzerine haglanmis nohut konulur. Uzerini gegecek kadar su veya etsuyu ilave edilir. Tuz ve
karabiber konularak énce harli ateste sonra pilav g6z géz olunca kisik atese alinarak tzerine havlu kagit pegete
Ortllerek demlenmeye birakilir. Sonra gukur bir kaseye doldurulup servis tabagina ters ¢evrilerek servis yapilir.
Etrafi havug rendesi ve nohutla sislenerek servis yapilir.
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