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OZBEK PILAVI

Malzeme:

3 bardak pilavlik pirine
5 bardak su veya et suyu
3 kasik tereyagi

tuz

Etin malzemesi:

250gr kuzu eti

2 havucg

1 demet maydanoz
tuz

karabiber

1 sogan

2 domates

1 bardak i¢ bezelye

1 cay kasigi kekik

Yapiligt:

Pirinci ayiklayip, bir kaba koyun. Tuz ve Uzerini 6rtecek kadar sicak su koyup sogumasini bekleyin. Suyunu
sUizdurilp soguk suda yikayip stizgecte pirincin suyunu stizdirin. Tencereye tereyadini koyup, eridikten sonra
pirinci ilave edin. Bir iki karistirdiktan sonra tuz ve suyunu ilave edip kapagini kapatin. 4-5 dakika harli ateste
daha sonra ¢ok kisik ateste pirinci suyunu ¢ektirin.

Ayri bir tencereye bir gorba kasigdi tereyadi ve ufak dogranmis soganlari koyup orta ateste kavurun. Buna
kusbasi dogranmis etleri koyup ilave edip bir miktar kavuran. Daha sonra kare kesilmis havuglari domates,
kekik ve tuzu ilave edip 1.5 bardak su ilave edip kapagini kapatip hafif ateste pigirin. Pismesine 15-20 dakika
kala bezelyeyi ilave edin. Dogranmis maydanozlari ve karabiber ilave edip atesten alin. Bu eti karisimi suyunu
¢ekmeye yakin olan pilavin Ustline yerlestirip 5 dakika kisik ateste demlendirin.

© lezzetler.com tarif no:23663 » adi:0ZBEK PILAVI « génderen:bahtisen « indirme tarihi:26.04.2024 - 20:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ozbek-pilavi-vt781
http://www.tcpdf.org

