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OZBEK PILAVI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

150 gr. iri kiyma

400 gr. piring

100 gr. haglanmig nohut

100 gr. salca (50 gr. domates, 50 gr. biber karigik)
Tuz, karabiber

2 adet havug

1 adet orta boy kuru sogan

2 adet carliston biber

250 gr. margarin yag!

Yeteri kadar su

Ayiklanmig piring ik suya konur, bir yemek kasigi tuz atilarak (5-10 dk.) i1slanmaya birakilir. Bir tencereye et ve
yag koyarak kavrulur. Hafif kavrulduktan sonra havug, sodan ve biber ince bir sekilde dogranip ete ilave edilir. 5
dk. kavrulduktan sonra islanmig piring, yikanip stizgece bosaltilir. Kavrulmakta olan ete ve havuca piring ve
haslanmis nohut ilave edilir,

5 dk. kavrulduktan sonra salga ve kaynamig et suyu ilave edilir. Kapagin altina yagh kagit koyarak kapatilir. 10
dk. sonra servise sunulur. (Fikret MAVIYILDIRIM - Maziciogdlu Et Lokantasi)

ML® Molhatali As icin tiklayin
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