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OVMAGC CORBASI (DENIZLI)

100 gram kiyma

karabiber ve tuz

1 cay bardagi yogurt

2 ¢orba kasi@i sirke (limon da olabilir)
6 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

2 corba kasiJi yag

6 su bardagi su

3 yemek kasigi un

Bir tencereye unu, dévilmis sarimsak, sirke ve yogurtdu koyup iyice karigtirin.

Su ilave edilerek ocaga konulur ve kaynayincaya kadar karistirilir. Diger tarafta kiymayi, rendeledigimiz sogani
biraz tuz ve biber koyarak yogurmaya baslayin. Kéfte hamurumuzu yogurduktan sonra findik blyUkliginde
parcalar alarak avug icinde yuvarlatilir.

Kofteleri yaptiktan sonra kaynayan suya atip tuz ilave edilir. Kaynayincaya kadar pisirilir. Pigtikten sonra
Uzerine, yagda kizdinimis nane dékuldr ve servis tabaklarina alinir.
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