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OTUR FATMA TATLISI (KOCAELI)

2 adet yumurta

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardadi seker

3,5 su bardagi misir unu
1 cay kasigi karbonat
Yarim paket margarin

Oda sicakhigindaki yag, yumurta, yogurt, seker ve misir unu, karbonat biyuk bir kabin icinde karigtirilir.
Yaglanmis olan tepsiye hazirlanan hamur bosaltilir ve firinda hafif ateste pisirilir. Firinda 150 derecede pisir. Tatlh
cok kisa sirede pistigi icin [2INazli[?] olarak adlandirimaktadir. Bu nedenle de pisirilirken dikkatli olmak ve atesi
iyi ayarlamak gerekir.
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