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OTLU PILIC FILETO

www.miele.com.tr

800 gr. Pilic gddus fileto

500 gr. Otlu-Créme fraiche

1/2 cay kasigr Sambal Oelek

2 cay kasig1 Soya sosu

1 yemek kasigdi 8- tir otun karigimi veya maydanoz
100 ml Tavuk suyu (hazir)

Otlu-Creme fraiche sosunun yarisini Sambal Oelek aci sosu, Soya sosu ve otlarla karistirin. Filetolari bu
karisima bulayin. Yan yana gurme-kizartma kabinin veya yassi bir sufle kabinin igine dizin ve kapak
kapatmayin.

Otomatik programi baglatin veya firini énceden isitin.

Kalan karigsima tavuk suyu ilave edin ve karigtirin ve filetolarin Gzerinde gezdirin.

Pili¢ filetolarini dnceden isitiimig firna siriin ve pisirin.

Otomatik programin (pisirme isleminin) sonunda filetolari digari alin. Kalan otlu-Creme fraiche ile kizartma
sosunu karigtirin ve ikiye bolinmas filetolarin yaninda ayri olarak servis yapin.
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