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OTLU PILAV

2 su bardagi piring

3 su bardagi sicak su

Yarim demet dogranmis dereotu
yarim demet dogranmis yesil sogan
yarim demet dogranmis maydanoz
1 adet kesme seker

2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigdi limon suyu

Tuz

2 su bardag pirinci derin bir kseye alin. Guizelce yikayin. En az 20 dk. suda bekletin. Tencereye yagi ve
piringleri ekleyip kavurun. Uzerine 3 su bardagdi kaynar su ve 1 yemek kasigi limon suyunu ilave edin. 1 adette
kesme seker ve tuzunuzu atin. Once kaynatin sonra altini kisin. Pilaviniz suyunu tamamen ¢ekmeden hemen
Once ince ince dogradiginiz yesil sodan, dereotu ve maydanozu ilave edin. Demlenince servis yapin.
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