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OTLU NOHUT

2 su bardagi nohut

1 ¢orba kasigi dolusu biber domates salgasi karisik
1 adet sogan dogranmis

1 tavuk gdgsu iri parga halinde dogranmig
1 tutam tuz

1 miktar kirmizi biber

Y2 kg slizme yogurt

1 cay kasigdi nisasta

1 cay bardagi tereyagi

Yarim demet ebegimeci

Yarim demet ispanak

Yarim demet isirgan

Tavuk gdgsu haglanir. Suyu ayrilir. Nohut aksamdan islatilir. Ertesi gtin stz0lUr tencereye sogan, tereyagi konup
sotelenir. Salga ilave edilir. Bir ka¢ kez daha ¢evrilir. Tavuk suyu ve biraz daha su ilave edilip. Nohutlar yaginla
kalana kadar pigirilir, yesillikler ilave edilip atesten alinir karigtirilir. Yogurdun igine nigasta ilave edip
karistinilir.Uzerine parca parcga tavuk etleri konulup kirmizi biber serpilip servis yapilir.
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