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OTLU LEVREK

www.miele.com.tr

800 gr. Levrek Fileto
1 Limon suyu

1 demet Maydanoz
1 demet taze Sodan
1 demet Dereotu

1 demet Limon otu
Tuz

50 gr. Tereyagi

Filetolar yikayin, kagit havlu ile dinlendirin. Otlari yikayin, ince ince kiyin ve karisik olarak yaglanmig sufle
kabina koyun. _

Levrek filetoyu tuzlayin ve ot yatagina yerlestirin. Ikinci limonun suyunu tstline sikin ve tereyag toplari koyun ve
pisirin.
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