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OTLU BOREK

6 adet yufka

400 gram lor peyniri

1 cay bardagi sivi yag
1 su bardag st

3 adet yumurta

2 demet maydanoz

1 demet nane

Yufkalari islatmak igin yumurta, stt ve yagi iyice ¢irpin. Tepsiye her koydugunuzda yufkalari bu karigimla islatip
her iki yufkada bir i¢ hargtan koyup yufkalari kat kat dégeyin. I¢ harg igin peyniri, kiyilmig maydanoz ve taze
naneyle harmanlayip hazirlayin. Istenilen bagka otlar da koyulabilir. Bérek hazir olunca kalan sivi malzeme
Uzerine dokulir ve 200 derecede 35 dakika pisirilir.
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