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OSMANLI USULU KARA KIZ TATLISI

125 Gr Sana Hamurigi

5 Adet yumurta

2 Corba Kasigi piring unu (kremasi igin)

1,5 Su Bardag toz seker

1 Paket kabartma tozu

2 Corba Kagigi kakao

2 Corba Kasigi Un (kremasi icin)

1,5 Su Bardagi un o
0,5 Su Bardag TOZ SEKER(KREMASI ICIN)
1 Su Bardag toz seker (serbeti igin)

4 Su Bardagi st (kremasi igin)

2 Su Bardagi su (serbeti igin)

On hazirlik olarak keki hazirlayin. Margarin, yumurta, toz seker, un, kakao ve kabartma tozunu iyice girpin.
Yaglanmig kaliba dékin. Onceden isitilmis 170 derecelik firnda kizarana dek pisirin. Serbeti hazirlayin. 1 su
bardagi sekerle, 2 su bardadi suyu kaynatin. Soguduktan sonra, kekin Ustine dékin. Keki buzdolabina alin.
Kremayi hazirlayin. Bunun igin un, piring unu, toz geker ve siitli tencereye alin. Karigtirarak pigirip, soguk kekin
Uzerine gezdirin. Buzdolabinda 2 saat daha dinlendirin. Uzerine dévilmus findik, fistik yada meyve dilimleriyle
susleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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