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OSMANLI SERBETI

5 su bardagi su
Yarim kilo visne

3 portakalin suyu

5 adet karanfil

2 cubuk targin

1 cay bardad seker

Tencerede sekeri, visneleri, karanfil ve targini catalla ezin. Uzerine portakal suyunu ve suyu ekleyip karistirin.
Ocak Uzerinde 10 dakika kadar kaynatip ocaktan alin. Tel siizgecten gegirip sogumaya birakin. Serbet
soguyunca yemeklerinizin yaninda ikram edin. Sekersiz de lezzetti oluyor ya da pekmez bal eklenebilir.

ML® Demirhindi Serbeti icin tiklayin
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