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OSMANLI HELVASI

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

2 su bardagi piring unu

3 su bardagi sit

1 su bardagi seker

100 gram ¢ig badem kabuklari soyulmus

Bademleri ince kiyip tavada rengi déniinceye dek kavurun. Bagka bir kapta tereyagini eritip i¢ine piring ununu
ekleyip kavurun. Azar azar sutl ekleyin, sekerini koyun ve kaplara dokiin. Kaseyi servis tabagina ters gevirin,
kenarlarini bademle susleyip ikram edin.
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