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OSMANLI COREGI

Yarim kilo has baklavalik un

1 cay bardagi sit

1 cay bardadi seker

10 adet bisklvi veya bayat ekmek
5-6 elma

2 yumurta

1 cay bardagi tereyagi

100 gr dévulms ceviz

Targin

Karanfil

1- Sit, yumurta, yagd karistirilir. Un ilave edilip iyice yodrulur. Hamur ikiye béltnur. Oklava ile agilir.

2- Temiz bir bezin tzerine, hamuryayilir. Erimis tereyadi ile yagdlanir. Elle ¢ceke ¢eke blyutalar. Blytyen hamur
ortadan ikiye aynlir. ]

3- Kesilen yan yufkaya ici yerlestirilip sofra bezi kaldinlarak yuvarlanir Iki tane uzun rulo hamurunuz olacaktir.
10-15 santimlik pargalara bélintp yadlanmis tepsiye dizilir.

4- Diger yufka da ayni sekilde yapilip tepsiye dizilir. Kizgin firina verilir.

5- Firindan ¢ikinca sicakken bol pudra sekeri serpilir.

icinin Hazirlanmasi:
Elmalarin kabugu soyulup rendelenir. Ceviz dévilerek elmaya karistinlir. Biskivi veya bayat ekmek ufalanip
elmaya karistirilir. Targin, karanfil katip karigtirilir.

© lezzetler.com tarif no:25180 « adi:Osmanh Goregi « gdnderen:artist « indirme tarihi:26.04.2024 - 11:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/osmanli-coregi-vt61
http://www.tcpdf.org

