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ORGULU PILAVI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

2 Su bardag piring

250 gr tavuk cigeri

1 bas sogan

2 Yemek kagsidi Antep fistigi
2 yemek kagigi kug 0zimu
1 Fincan haglanmig tavuk
3 su bardagi su

Tuz, karabiber

3 yemek kasigi tereyagi

1 su bardagi un

1 yumurta

Tuz

1 fincan su

Piringler ik tuzlu suda 1 saat bekletilir. Tencerede, tere yag ,sogan kus Gzimu ,ciger ve Antep fistigi kavrulur,
yikanmig piringler eklenerek kavurma islemine devam edilir 3 su bardagdi su, tuz, karabiber, haslanmig tavuk
ilave edilerek kisik ateste pisirilir un, su, yumurta, tuz ile sert bir hamur yogrulur. Merdane ile agilir uzun geritler
kesilir 1slya dayanikll cam kase margarinle yaglanir uzun serit hamurlar kafes seklinde yerlestirilir aradaki
bosluklari fistik yapistirilir kasenin i¢i i¢ pilavla doldurulur kenardaki serit hamurlar pilavin Gzerine kapatilir 200
derece firnda hamurlar kizarincaya kadar pigsirilir firindan ¢ikinca ters gevrilerek dilimlenir servis yapilir.
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