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ORGULU DiL BALIGI

3 adet iri dil balig

100 gr. tereyagdi

80 gr. krema

1 tath kasidi tuz

1 tutam zencefil

1 tutam toz biber

1 corba kasigi elma sirkesi
4 yumurtanin sarisi

1 adet sogan

1 tutam cekilmemis karabiber
1 corba kasigi Gzim sirkesi
Garnitdr icin

haslanmis brokoli
haslanmis patates
haslanmis havug
maydanoz

Dil baliklarini ayiklayip fleto ¢ikartin, sa¢ 6rgust gibi ériin, uglarini kiirdanla tuturun, suda haslayin, tuz, defne
yapragi beyaz biberi de igine atin. Sos i¢in gukur bir kabin i¢cinde yumurta sarilar sos malzemeleri, Gzerine de
tereyagini ekleyip mayonez kivaminda pisirin, kremayi da ilave edin, tuz, beyaz biber zencefili de ilave edin.
Haslanmis dil baligini tebada koyu, yanina haglanmis brokoli, patates, havug ve kiyilmis maydanoz koyup,
Uzerine de hazirlanan sosu ddkerek servis yapin.
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