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ÖRDEK KURABİYE

1 paket vanilya
1 Su Bardağı pudra şekeri
125 gr tereyağı
1 Adet yumurta
100 Gr Sana Mutlu Aile

Oda sıcaklığında olan sanayaginı ve diğer malzemelerini yoğurma kabına alarak hamuru hazırlayın.Un miktarını
azar azar hamur şekil alcak kıvama gelene kadar ekleyin.Hamuru 30 dakika dinlendirin.Sonra bir miktar alın ve
merdane ile açın ve kurabiye kalıpları ile kesip sermiş olduğunuz tepsiye dizin.Ve kurabiyeleri 160 derecede
hafif pembeleşinceye kadar pişirin.Bitter çikolatayı eritin (benmari usulü).Ve soğumuş olan kurabiyelerinizi
dilediğini şekilde çikolataya bulayarak üzerine renkli şekerlemeler serpiştirin.

Fotoğraf "turhan" tarafından gönderildi. 14.08.2014
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