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ORDEK FIRIN CEVIRMESI

Necip Usta

1 adet 6rdek (1500-1750 gramlik)

1 corba kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

2 ¢orba kagiJ! tepeleme yag (100 gram)
1 su bardagi Sebze Karigimi

1 su bardagi esmer et suyu

1) Ordegin igini digini tuzlayip biberleyiniz. Sonra sigacag bir tencereye veya tepsiye koyup yagi her tarafina
sUriintz ve firina koyup her 5 dakikada bir, hem kabindaki yagindan 1 kasik alip Gzerine dokerek yaglayiniz ve
hem de 1 kasik sicak suyu 6rdegin lzerine serpiniz. Her 5 dakikada yaglayip, su serperek érdegi pisiriniz ve bir
kaba koyunuz. )

2) Sonra sebzeleri kavurup yagdini stiziiniiz, icine esmer et suyunu koyup 2 dakika kaynatip stiziiniz. Ordegi
masada davetlinin 6niinde veya mutfakta dilimleyip tGzerine hafif kizartiimis tereyadi koyarak ve sosunu ayri
vererek servis yapiniz.

Not: Ordek, yasina girmemis, besi 6rdedi oimalidir.
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