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OVMAGC CORBASI (ANKARA)

Ankara il Kiltir Turizm MdarlGgi

10 su bardag et suyu veya su
1 ¢corba kasigi yag

1 Su bardagi un

1 su bardagi yogdurt

2 adet yumurta

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

2 tath kasig tuz

Un elenir, tepsiye konur. Yumurtalar bir bagka kaba ayri olarak kirilir ve sulandirilarak ¢irpilir. Girpilan yumurtalar
unun Uzerine yavasca karistirlarak dékulir. Mercimek tanesi buyUkligunde sekil alincaya kadar elle ovalanir.
Kaynamakta olan et suyu ya da sade suyla karistirilir. 10 dakika sureyle pisirilir. Sonra lizerine yag ve salcadan
yapilan sos gezdirilir. Biraz iidiktan sonra sarimsakli yogurt d6kllerek servis yapllir.
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