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OMAG (GAZIANTEP)

Ozden (Mermer) Ozsabuncuoglu

3 tane kuru agma ekmek (ekmek)

2 bas antep peyniri

1/2 yemek kasigi domates salgasi

1/2 yemek kasigi biber salcasi

3 yemek kasigi kirmizi biber

1/2 yemek kasigi sade yag veya tereyagdi
1 tane kiguUk kuru sogan

2-3 dis sarimsak

10-15 adet taze asma yapragi veya 1 demet maydanoz
3 tane domates

Tuz

Yufka ekmekler madeni para biyUkliginde parcalanir,bir tarafa konur. Maydanoz veya asma yapraklari irice
dogranip onlar da bir tarafa konur. Kuru sogan ve sarimsak ince ince dogranir ve bir tepsinin igine
alinir.Domateslerin kabudu soyulur, ufak ufak tepsiye dogranir. Antep peyniri de ince ince dogranip Uizerine
eklenir.Batlin bunlarin Gzerine yag, tuz, karabiber, domates salgasi, biber sal¢asi ve kirmizi biber de eklenerek
bitin malzeme iyice yogrulur. Son olarak par¢alanmig yufka ekmek,maydanoz veya asma yaprag katilir, az
kanstinilir ve sikimlar haline getirilir ve bekletiimeden hemen servis yapilir.

Not: Omac bekletilirse hamur olur ve istenen lezzeti vermez.
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