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OKLAVADAN CEKME (KARAMAN)

Karaman Il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

St 1 su bardag

Siviyag 1 gay bardagi

Yumurta 3 adet

Su 1 gay bardagi

Un (Kepekli veya yulafli) aldigi kadar
Nigasta (yufka agmak igin) 1,5 su bardagi
Margarin (Ustd igin) 250 gr.

IC MALZEME:

Findik 250 gr.

SERBETI ICIN:

Toz seker 3 su bardag!

Su 4 su bardagi

Hamur malzemesini karistirip, tatl hamurunu yodurun ve 15 parga bolin. Aldiginiz bezelerin her birini nisastayla
buyuterek agin. Arasina findik serpistirerek ¢ift oklavaya sarin. Sarilan her pargay tepsiye yerlestirirken
blzustirin. Bitinceye kadar devam edin, bittikten sonra Uizerine eritilmis margarini gezdirin. 180 derecede
isitilmig firinda yaklagik 40-45 dakika pisirin. Firindan ¢iktiktan sonra hazirladiginiz ve ilittiginiz serbeti sicak
tatlinin Gzerine dékin(z.
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