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ODEMIS DUGUN PIDESI (iZMiR)

3 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya

1 tath kasidi tuz karabiber

1 tabak rendelenmis kasar peyniri
250 gr kiyma

2 sogan

2 dig sarimsak

25 gr margarin

Kuru mayayi islatip un ile karigtirin ve 1lik su ile yogurun baska tavada margarini eritin ince dogranmig sogan ve
sarimsagi kavurun kiymayi ekleyip suyu ¢cekene kadar kavurun tuz ve karabiber ekleyin hamurdan blyukge
parcalar koparin kayik sekline getirin kenarlarini ice dogru kivirin hamurun Usttine kavrulmug kiyma ve kasar
peyniri koyun tim hamur bitince hamurlari firin tepsisine dizip firina verin

-

Fotograf "mimtaz er" tarafindan génderildi. 01.02.2015
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