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OCCE (GAZIANTEP)

Ozden (Mermer) Ozsabuncuoglu

5-6 dal taze yesil sogan
2 demet maydanoz

2 su bardagi un

4 tane yumurta

2 su bardagi zeytinyag!
Kirmizi pul biber

Sogan ve maydanoz ayiklanip iyice yikanir, ve soganlar yesil saplariyla birlikte dogranir. Maydanozlar da irice
dogranir.

Gukurca bir kapta, maydanoz, sogan, un. kirmizi pul biber, yumurta, yeterince tuz ve 1/2 su bardagi su ilave
edilerek, yodurt kivaminda bir karigim olusturulur.

Diger tarafta, zeytinyag genisce bir tavada kizdirilir ve karisim kasik kasik alinarak kizgin yagda, iki tarafli
kizartilir. Bu sekilde 20-25 tane kizartilmig 6cce elde edilir.

Occe, doyurucu bir aperatif olup, sicak servis yapillir.

Not: istenirse yukarda hazirlanan Occe karisimina 100 gr. kadar Antep peyniri rendelenebilir.
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