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NUTELLALI MUZLU PANKEK

3 yemek kasigi margarin

% kahve fincani un

6 yemek kasigi tam bugday unu
2 cay kasigi kabartma tozu

1,5 cay kasigi seker

Vs cay kasi§i tuz

1 blyUk yumurta

2 kahve fincani ayran

2 olgun muz

2 yemek kasigi Nutella

Unu, tam budday ununu, kabartma tozunun tamamini, tuz ve sekeri bir kasede nuttellayi katip karistirin.

Bagka bir kasede ¢irpiimis yumurtayi, ayrani ve 3 yemek kasigisana margarini karistirin ve sonra bu karigimi ilk
kaseye koyup, hepsi nemlenene kadar karistirin.

Daha sonra kepgeyle karisimdan alarak, hafifce yaglanmig ve orta ateste isinmis tavaya dilediginiz boyutta
daireler yaparak bogaltin.

Uzerlerine 3-5 dilim muz da ekleyin ve 3-4 dakika bir yanini, 3-4 dakika diger yanini pigirin.

Sogumadan servis edin.
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