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NURNBERG PUDINGI

1 tatil kasidi rafine yag

6 dilim tost ekmegi (kabuklar kesilip, zar bi¢giminde dogranmig)
250 gr (1 su bardagi) krema

125 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

175 gr (1 su bardagi) ¢ekilmis badem

175 gr (3/4 su barda@i) seker

175 gr sutsiz (bitter) cikolata (1 tath kasigi rafine yagda eritilmis)
1 cay kasigi neskafe

6 yumurta

5 su bardaklik bir puding kalibini 1 tath kasigi rafine yagla yaglayip bir kenara birakiniz. Kremay: kiigik bir
kaseye koyup, ekmekleri 5 dakika kremada birakip, delikli kepgeyle bir tabaga ¢ikararak, bir kenara birakiniz.
Yagi orta boy bir kasede, yumusak ve kdplk kdpik olana kadar tahta kasikla déviniz. Yavas yavas badem,
seker, cikolata ve toz neskafeyi katip, iyice karigtiriniz.

Kremada sisirilmis ekmekleri ve kremayi ekleyip, karisimi plrtiksiz ve kremamsi olana kadar déviniz.
Yumurtalari, birer birer, her birinden sonra iyice déverek, ekleyiniz.

Hazirladiginiz bu pudingi, yagladiginiz kaliba dékiniz. Kalibin agzindan 10 cm daha genis aliiminyum kagit
kesip, ortasindan 2,5 cm'lik pili yaparak kalibin tstline kapatiniz. Aliminyum kagdidi bir iple kalibin kenarlarina
sikica baglayiniz.

BuyUk bir tencereyi yari yariya kaynar suyla doldurup, kalibi i¢ine oturtunuz. Tencerenin kapagini kapatip,
pudingi agir ateste 1,5-2 saat, kabarik ve ele sert gelene kadar buharda pisiriniz. (Tenceredeki su buharlastik¢ca
biraz daha su katiniz.)

Tencereyi atesten indirip, kalibi ¢ikardiktan sonra aliminyum kagidi aginiz. Kalibin kenarlarinda ¢epecevre
bicak gezdirip, Gstlne bir servis tabagi kapatiniz.

Kalibi ve tabag birlikte ters yiz edip, hafif bir silkeleyiste pudingi servis tabagina ¢ikararak servis ediniz.
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