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NURIYE TATLISI

https://www.mpd.org.tr

15 yumurta (15 aki 1 sari ile beraber)
2Kkg. Un

1 tath kasidi tuz

500 gr. Sade yag

1 bardak soduk su

2.5 kg. Seker

2 kg. Un hamur tahtasina elenir. Ortasi ac¢ilir, icine 15 yumurta aki ve 1 yumurta sarisi, 1 tath kasigi tuz ve 1
bardak soduk su ile karistirilarak kulak memesi yumusaklginda bir hamur yapilir. Hazirlanan hamur 16 parcaya
ayrilip nemli bez altinda yarim saat dinlendirilir. Her parga ayri ayri nisasta serpilmis tahtalar Gzerinde yufka
halinde acilir. Sonra yaglanarak yaglanmis tepsiye yerlestirilir. Dérder yufka ara ile bir sira agritiimig ve
makineden gecirilmis badem serpilir. 16 yufka tamamlandiktan sonra orta hararetli firrnda pembe renkte pisirilir.
Finndan ¢ikarilan tath tepsinin iginde kugultr. Béylece orta hararetli ates Gzerine konur. Daha dnceden
hazirlanmig surup sicak sicak tathnin Gzerine yavas yavas dokulur. Surup dokulince tatli genigslemeye ve
kabarmaya baglar. Atesten alinir; Gzerine dider bir tarafta hazirlanmig kalin kivamli surup dékulir. Soguyunca
onar santimetrelik dilimlere kesilir, servis tabagdina yerlegtirilir.

Not: Yufkalar her tarafi islanacak sekilde firca ile yaglanmalidir. Badem serilece@i zaman yaglanmamalidir.
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