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NURIYE TATLISI (DIYARBAKIR)

Diyarbakirllar Dernegi

2 kg. un hamur tahtasina elenir. Ortasi acilir. 15 yumurta aki, bir yumurta sarisi, biraz tuz ve bir bardak su
karistinlarak hamur yapilir. Hamur 16 parcaya ayrilir; nemli bez altinda yarim saat dinlendirilir. Sonra her
parcadan yufka agilir. Bunlar yaglanarak tepsiye yerlestirilir.Dérder yufka ara ile, agartiimis ve makineden
gecirilmis badem désenir. Firina atilarak pembeleginceye kadar pigirilir. Firindan gikarilinca hatif atese konur.
Ustline yavas yavas surup dokalur. Tatl genigslemeye ve kabarmaya baglar. Atesten alinir. Ustline bu kez
kivamli serbet dokdilir, sonra dilimlere ayrilir.
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