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NURIYE TATLISI (DIYARBAKIR)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

6-7 su bardagi un

6 adet yumurta aki

1 adet tim yumurta

1 cay bardagi su

Tuz

1 yemek kasigdi sivi yag
300-500 gram badem igi
1 su bardagi margarin veya tereyagi
1 su bardag st

1 su bardagi su

1 cay bardagdi toz seker
Sire (surup) malzemesi:
4 su bardag toz seker
3,5 su bardagi su

Limon

Hamurun yapiligi:

Yumurta aklari,tim yumurta,sivi yag,su ve tuz karigtirilip un verilerek yagrulur.

lyice yogrulan hamur (bigakla kesildiginde gézenek olmamali) dinlendirilir.

Nemli bez altinda dinlenen hamur 16 esit parcaya ayrilarak beze yapilir.

Bademler ayiklanip haglanarak kabuklar soyulur ve dévillr. (robotta gekilebilir)

Bezeler agilarak yufka yapillir, tepsiye serilir, aralarina badem serpilir, epsi firinda pisgirilir.
Uzerine daha dnce hazirlanip sogutulmus surup dokuilar, dilimlenir.
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