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NORVEC KEKI

1 tath kasidi tereyad

6 yumurta

250 gr (1 su bardag) toz seker

1 tath kasidi vanilya esansi

150 gr (1/4 su barda@i) kendi kendine kabaran un
Harci:

500 gr (2 su bardagi) krema

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

500 gr agacgilegi regeli

Once, finninizi orta sicakhda (180°C) getirip, isitiniz. 22,5 cm'lik alti gikan bir kek kabini 1 tatl kasig tereyadi ile
hafifce yagdlayip, kabin dibine yagh kagit déseyiniz. BlyUk bir kaseye 4 yumurta kiriniz. Kalan iki yumurtanin
sarisini ve akini ayirip sarilari kasedeki yumurtalara ekleyiniz, aklarini ise orta boy bir bagka kaseye koyunuz. 1
su bardadi seker ve vanilya esansini blylk kasedeki yumurtalara katip, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla
renkleri acik sari olana kadar ¢irpiniz. Unu serpip, madeni bir kasikla karisima yediriniz. Orta boy kasedeki
yumurta aklarini yumurta teli yada elekitrikli ¢irpiciyla kar haline getirip, yavasga buylk kasedeki un-yumurta
karisimina katiniz. Karigimi kek kabina dékup, firinin orta katinda 10 dakika pisiriniz. Firnnin sicakliini azaltarak
keki 50 dakika daha, ortasina batirilan bir sis temiz ¢ikana kadar pisiriniz. Kalibi firindan ¢ikarip, 5 dakika
beklettikten sonra, keki bir tel 1zgaraya ¢ikartarak tamamen sogutunuz.

Harci yapmak igin kremayi ve 1/4 su bardag@i sekeri orta boy bir kaseye bosaltip, yumurta teli yada elektrikli
¢irpiciyla koyulasana kadar ¢irpiniz.

Kek tamamen soguyunca, keskin ve uzun bir bicakla keki enlemesine ¢ esit kata kesiniz. ]

Kek katlarindan birini, sUsli bir servis tabagina koyup, Ustline 1 cm kalinliginda krema dosgeyiniz. Ikinci keki
Ustline kapatip, 1 cm kalinlidinda bir kat krema daha ddseyiniz. Uglinci keki en Uste koyup sade olarak
birakiniz.

Kalan kremayla kekin yanlarini sivayip Ust ve alt kenarlarini kremayla susleyiniz. Kekin tstini agacgilegi
receliyle kaplayip servis ediniz.
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