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NORMANDIYA USULU TAVUK GOGSU

4 adet tavuk gogsi

1/2 bardak yag

250 gr. mantar

2 bardak tavuk suyu

3 kasik un

2 yemek kasigi krema (veya 3/4 bardak s(t)
2-3 dilim ekmek

Tuz

Once tavuk géguisleri bir tavada, iki taraflari da hafifge kizanncaya kadar kizartilir. Sonra kizaran tavuk
g6gusleri tavadan alinir. Bir bagka yerde iyice kiyilmis mantarlar 3-4 dakika pisirilir. Mantarlar ile tavuk suyu
kanistirilir, sonra buna krema da eklenir. Onun da Ustline ayri bir yerde bulunan kizarmig tavuk gégusleri
bosaltilir, daha 6nce kiiclk kigik kesilip kizartilmis ekmek pargalan da en Uste se

Not: Bu yemegin atesinin ¢cok harli olmasina dikkat etmeniz gerekiyor.
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