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NOHUTLU ZEYTINYAGLI TURLU

2 kavanoz Penguen Tarll

1 kase Penguen Hasglanmis Nohut
2 adet domates

4 dis sarmisak

1 adet kuru sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 su bardagi su

Kaya tuzu

Karabiber

Silslemek icin dereotu

Sogani ve domatesi yemeklik dograyin.

Sarimsaklari ince nce kiyin.

Sogani bir tencerede zeytinyagini yarisi ile kavurmaya baglayin.

Sogan kavrulduktan sonra Uzerine 2 kavanoz Penguen TUrlli ve Penguen Haglanmis Nohut ilave edin.
1 su bardag@i su, kaya tuzu v karabiberi ilave edip 20 dakika pismeye birakin.

Tarlh piserken zeytinyadinin kalan yarisini bir tavaya bosaltip sarimsak ve domatesi soteleyin.

Tarlh hazir olunca servis tabagina alin ve tzerine domates sos ve kiyllmig dereotu ile servis edin.
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