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NOHUTLU ZERDECALLI PILAV

2 su bardagi piring

1 su bardagi nohut

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasig zerdecal

3 ¢corba kasigi badem

2 ¢orba kagsigl kus UzimU
3 su bardagi su

Dereotu

Yapiligi: Bademleri sicak suda bekletip kabuklarini gikartin. Uziimleri de suda bekletin. Tencerede yagi eritin
Uzerine bademleri ve piringleri ekleyip 5 dakika kadar kavurun. Uzerine zerdegal ve kus Uzimlerini ekleyip
kavurmaya devam edin. Suyunu da verip kapagini kapatin 30 dakika kisik ateste pismeye birakin. Demlenince
kiyilmig dereotunu serpip servis yapin.
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