Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NOHUTLU ZERDECALLI PILAV

2 su bardag piring

1 adet sogan

1 cay bardagi kus Gzim0

1 tath kasigi zerdegal

1,5 su bardagi haslanmis nohut
2,5 su bardag tavuk suyu

3 corba kasigi tereyagi

Tencereye yagi koyup Uzerine zerdegali ekleyin. Yagda rengini vermesini saglayin. Daha sonra da izerine
piringleri, kuru Gzumleri ve rendelenmis soganlari ilave edin. 10 dakika kadar kavurun. Igine nohutlar ve tavuk
suyunu birakarak kapagini kapatin. Yaklagik 20 dakika kadar suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste pigirin.
Suyunu geken pilavi mutlaka demlenmeye birakin ve sicak olarak ikram edin.
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