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NOHUTLU YOĞURTLU İŞKEMBE ÇORBASI

Yarım kg dana işkembesi
1 su bardağı nohut
6 diş sarımsak
1 su bardağı yoğurt
Yarım limon
1 adet yumurta
3 çorba kaşığı un
8 su bardağı su
1 tatlı kaşığı tuz

İşkembe çorbası, düdüklüde yarım saat haşlanır. Nohutta akşamdan ıslatılıp haşlanır. Yoğurt, yumurta, limon
suyu ve un iyice çırpılır. Haşlanmış işkembeye nohut ve bu çırpılan malzme eklenir. Orta ateşe yerleştirilir.
Karıştırarak bir taşım pişirilir.
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