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NOHUTLU YESIL MERCIMEKLI BULGUR PILAV!

1 su barda@ pilavlik bulgur

1 su barda@i haslanmig yesil mercimek ve nohut
1 adet yemeklik dogranmis kuru sogan

2 dis rendelenmis sarimsak

1 tath kasidi domates ve biber salgasi

Tuz

Karabiber

Pul biber

2 su bardagi su (et suyu veya tavuk suyu da olur)
1 yemek kasigi tereyagi ve sivi yag

Tencereye yaglari koyun, sogani sarimsagi ekleyip iki dakika gevirin. Salgalari ilave edin karistirin suyunu
ekleyin su kaynayinca bulguru ilave edin. Tuzu baharatlari koyup yesil mercimek ve nohutu ekleyin kisik ateste
30 dk pisirin.
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