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NOHUTLU YAHNI

Malzemeler

500 gr koyun eti

250 gr nohut

1 corba kasigi margarin
1 kahve kasi§i karabiber
2 tane sogan, Tuz

Hazirlanisi

Bir tencereye dogranmis etleri ve ince kiyilmis soganlari yagda kavurun. Tuz ve karabiberi ekleyin. Harl ateste
birka¢ defa karistirin. Sonra Ustini kapatacak kadar su koyun. Atesi hafifletin. Pismege yUz tutunca iyice
haslanmig, kabuklar soyulmus nohutlari ilave ediniz. Hep beraber pisene kadar ateste birakin. Pigince servis

yapin.
ML® Kork Yahnisi icin tiklayin
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