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NOHUTLU TURLU

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin

- Y2 kg pirasa

- 1 adet patates

- 3 adet kabak

- 1 su bardagi bezelye

- 1 adet havug

- 1 adet kuru sogan

- 3 dis sarimsak

- 4 adet taze sogan

- 1 su bardagdi nohut = 2 su bardagi haglanmig nohut
- 1 tath kasigi kimyon

- 2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirme
- 2 demet dereotu

- 2 su bardagi su

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Nohudu bir gece dnceden islatip tuz eklemeden ayni su ile haglayin.

2. Patatesi, havucu ve kabaklari ayri ayri rendeleyin.

3. Bezelyeyi haglayin.

4. Kuru sodani piyazlik dograyin.

5. Dereotunu, sarimsaklari, pirasalari ve taze soganlari ayri ayri kiyin.

6. Yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour tereyagdl margarini kizdirip i¢ine piyazlik kuru sogani ve kiyilmig
pirasalar koyup soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

7. Daha sonra igine kiyilmig sarimsaklari, rendelediginiz patatesi, kabaklari ve havucu koyup sote etmeye
devam edin. En son olarak i¢ine haslanmis nohudu, 2 kutu Sana Créme Bonjour biberli peynirli sandvig
slrmeyi, kimyonu, tuz ve karabiberi koyup karistirin. Suyu, kiyilmis dereotunu ve taze sodani koyup kisik ateste
pisirip sicak olarak servis edin.
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