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NOHUTLU TAVUKLU PILAV

1 tavuk g6gus eti

3 su bardagi piring

1 su bardag haslanmig nohut
1 kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Siviyag, tuz,

Tavuk suyu

Tavuk etini tencereye alip Uzerine su dékin, bitlin sogani ve pisinceye kadar haglayin. Daha sonra tavuk
etlerini iginden alip kiigUk pargalara ayirin. Suyunu da pilav piserken kullanmak igin stizip bekletin. Pilavi
yapmak igin tereyagini eritip Gzerine yikanmig piringleri kavurun. Haglanmig nohutlar da ekleyip tavuk suyunu
da icine dokin, pilavi 15-20 dakika kadar pisirin. Pismis ve didiklenmis tavuk etlerini de ekleyip sicak olarak

servis yapin.
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