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NOHUTLU TAVUK

4 adet tavuk budu

250 gram nohut

2 bas sogan

2 ¢orba kasig margarin
2 ¢orba kasiJi salgca

2 su bardag tavuk suyu
2 ¢orba kagigi margarin

Bu yemek icin dnce 4 adet tavuk budu alin. Bunlarin esit blyUklUkte olmasina dikkat edin. Bu arada yemekte
kullanacaginiz nohutu da bir glin dnceden islatip, birakin. Ertesi glin bu nohutun suyunu stiziin ve nohutu bir kez
haslayip, tekrar siziin. Sogani iyice rendeleyip, margarinle birlikte tencereye koyun ve kavurun. Sonra
tencereye tavuk butlanim atan, sik sik ¢evirerek bunlann da kavrulmasini saglayin.

Ayni tencereye daha sonra tavuk suyunu, nohutu, sulandirilmig salcayi, tuzu ve karabiberi de ilave edin ve
nohutlar yumusayincaya kadar pisirin, sonra sicak olarak servis yapin.
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