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NOHUTLU SEMIZOTU

1 su bardag haslanmig nohut
1 demet semizotu

150 gr. kiyma

1/2 ¢ay bardagi sivi yag

2 adet sogan

4 dis sarimsak

1'er adet havug ve domates
1 ¢orba kasigi salca

2 ¢orba kagsiJi piring

Tuz

Karabiber

Kip kiip dogranmis sogan ve kiyllmis sarimsagi sivi yagda kavurun. ince serit halinde dogranmis havuglari
ekleyip biraz daha kavurun. Kiymayi ekleyin, iki dakika daha kavurun. Salga, dogranmis domates ve pirinci
ekleyip birkag kez cevirin. Ayiklayip yikadiginiz semizotunu ekleyin. Semizotu diriligini kaybedene dek kavurun.
Tuzunu ve karabiberini ayarlayip Uzerini hafifce agsacak adar sicak su katin. Son olarak haglanmis nohudu ilave
edip kisik ateste pisirin.
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