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NOHUTLU SEHRIYELI PILAV

1,5 bardak piring

2 yemek kagsigi tel sehriye

1 su bardag haslanmig nohut
1 yemek kasigdi tereyadi

3 yemek kagigi sivi yag

Tuz

Piringler yarim saat dnceden sicak suda bekletilir.

Tencereye tereyadi ve siviyag alinir, Gzerine tel sehriye konarak, pembelesene kadar kavrulur.
Daha sonra sizllmus piring eklenerek birkag dakika daha kavrulur.

Uzerini iki parmak gegecek kadar sicak su ilave edilir, tuz ve haslanmis nohut eklenir.
Tencerenin kapad kapatilarak suyunu gekene kadar pigirilir.

Ocak kapatilir, Gizerine havlu kagdit konarak bir stire demlendirilir.
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