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NOHUTLU SALATA

2 Su Bardagi Nohut (Haslanmis)

1 Adet Yufka

2 Su Bardagi Yogurt (Sizme)

2 Corba Kasigi Zeytinyagi

1 Tath Kagig1 Pul Biber

2 Dis Sarimsak

1 Cay Kasigi Tuz

Istege Bagl Siviyag (kizartmak icin)

Yufkayi 8 e bdlUp her birini rulo yapalim, 1 cm eninde keselim. Elde ettigimiz kiglk yufka pargalarini derin
dondurucuya koyup 20 dakika kadar bekletelim. Kizartma tenceresinde siviyagi isitalim, derin dondurucudan
cikardigimiz kiigtik yufka pargalarini kizartalim. Kevgirle gikarip yagini siizdarelim.

Diger taraftan sarimsaklari dévip sizme yogurtla karigtiralim. Igine haglanmig nohutlari ve kizarmig yufkalar
katalim.

Kuguk bir tencerede zeytinyagiyla pul biber ve tuzu karistiralim. Pul biber rengini verince ocagdin altini kapatip
nohutlu salatanin Gzerine gezdirip servis edelim.

Dilersek maydanozla susleyebiliriz.
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